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PLAN DE ESTUDIO
Tecnicatura Superior en Lecheria y Tecnologia de Alimentos

PRIMER ANO :
PRIMER CUATRIMESTRE 'SEGUNDO CUATRIMESTRE
QUIMICA QUIMICA ORGANICA
INFORMATICA 'SISTEMAS DE REPRESENTACION GRAFICA
INTRODUCCION AL ANALISIS MATEMATICO 'ALGEBRA Y GEOMETRIA ANALITICA

'PSICOLOGIA DE LAS ORG. Y EL TRABAJO

ASIGNATURAS ANUALES

PRACTICAS PROFESIONALIZANTES |
INTRODUCCION A LAS TECNOLDGIAS ALIMENTARIAS

|
|

SEGUNDO ANO

PRIMER CUATRIMESTRE 'SEGUNDO CUATRIMESTRE
QUIMICA ANALITICA ' TERMODINAMICA

FISICA | 'MICROBIOLOGIA GENERAL
QUIMICA BIOLOGICA FISICA I

ASIGNATURAS ANUALES

TECNOLOGIAS Lﬁ[.CTEAS |
ANALISIS MATEb[ﬂATICO
PRACTICAS PROFESIONALIZANTES II

TERCER ANO |
PRIMER CUATRIMESTRE 'SEGUNDO CUATRIMESTRE
FENOMENOS DE TRANSPORTE /QUIMICA DE LOS ALIMENTOS
ESTADISTICA  TECNOLOGIA DE ALIMENTOS |
TECNOLOGIAS LACTEAS Il 'ANALISIS DE ALIMENTOS |
ORGANIZACION Y ADM. DE EMPRESAS AGROALIMENTARIAS | LEGISLACION Y SEGURIDAD LABORAL
MICROBIOLOGIA DE LOS ALIMENTOS 'FISICOQUIMICA |

[INGLES |

ASIGNATURAS ANUALES

PRACTICAS PROFESIONALIZANTES Il
|

CUARTO ANO

PRIMER CUATRIMESTRE SEGUNDO CUATRIMESTRE

TECNOLOGIA DE ALIMENTOS I

ETICA PROFESIONAL

CALIDAD DE ALIMENTOS
OPERACIONES UNITARIAS |

ANALISIS DE ALIMENTOS Il

INGLES Il

PRACTICAS PROFESIONALIZANTES IV
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TITULO: TECNICO SUPERIOR EN LECHERIA Y TECNOLOGIA DE ALIMENTOS
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